WOCHENMENU 28.-31.07.2025

Tagessuppe 9.00
Soup of the day
Blattsalat * Feigensenfdressing * gerdstete Kerne (v,gt,if 9.00

Leaf salad * fig-mustard dressing * roasted seeds
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Gebratene Maispoulardenbrust ¢ Jus * Grillgemiise * Ofenkartoffeln (gt 29.00
Pan-seared corn-fed chicken breast * jus * grilled vegetables * oven potatoes

Scholle * Dillrahmsauce * Spinat * Butterreis (g 27.00
Plaice ¢ dill cream sauce * spinach * buttered rice

Gerostete Tofu Wiirfel - sommerlicher Linsen-Gemiisesalat ¢ Basilikum (v) 21.00
Roasted tofu squares * lentil-vegetable salad * basil
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Coupe «Dubai» * Pistazienglacé ¢ Schokoladensauce * Kadaif Crumble * Schlagrahm (v) 9.00
Coupe “Dubai” * pistachio ice cream * chocolate sauce * kataifi crumble * whipped cream

Kombinieren Sie einen Wochenteller mit der Tagessuppe oder Salat und profitieren Sie
vom Spezialpreis.

Combine a weekly main course with a soup of the day or salad and profit from a price

reduction.
2 Gang Fleischmenii 2 course meat menu 35.00
2 Gang Fischmenii 2 course fish menu 33.00
2 Gang Vegi Menii 2 course vegetarian menu 27.00
HERKUNFT
Poulet: Frankreich
Scholle: Niederlande
Besuchen Sie uns am 1. August zum a la carte Brunch von 11.30 - 14.00 Uhr.
Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt. * Prices in CHF, incl. 8.1% VAT (v) vegetarisch / vegetarian

(gf) glutenfrei / gluten free
(1f) laktosefrei / lactose free

Bitte teilen Sie uns Intoleranzen oder Allergien bei der Bestellung mit. Kontaminationen kdnnen aufgrund der Herstellung in derselben
Kiiche trotz grosster Bemithung nicht ausgeschlossen werden.

Please inform us about allergies upon ordering. All meals are prepared in one kitchen, making it impossible to completely rule out
cross-contamination.
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