WOCHENMENU 02.-06.02.2026

Tagessuppe 9.00
Soup of the day
Blattsalat * Feigensenfdressing * gerdstete Kerne (v,gt,if 9.00

Leaf salad * fig-mustard dressing * roasted seeds

kkk

Rindsschmorbraten * Rotweinsauce * Karotten ¢ Kartoffelstock (gfn 29.00
Braised beef * red wine sauce * carrots * mashed potatoes

Sushi Bowl * Saku Thunfisch * Mango *+ Wakamesalat « Sojasprossen * Edamame ° Gurke * 27.00
Sushi Reis (7

Sushi bowl * Saku tuna * mango * wakame salad ¢ bean sprouts * Edamame * cucumber *

Sushi rice

Geflillte Peperoni * Bulgur * Feta * Wurzelgemiise * Krduter * Peperonisauce (v) 21.00
Stuffed bell pepper ¢ bulgur * Feta * root vegetables * herbs * bell pepper sauce
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Panna Cotta * Himbeersauce * Minze 9.00
Panna Cotta * raspberry sauce * mint

Kombinieren Sie einen Wochenteller mit der Tagessuppe oder Salat und profitieren Sie
vom Spezialpreis.

Combine a weekly main course with a soup of the day or salad and profit from a price

reduction.

2 Gang Fleischmenii 2 course meat menu 35.00
2 Gang Fischmenii 2 course fish menu 33.00
2 Gang Vegi Menii 2 course vegetarian menu 27.00
HERKUNFT

Rind: Schweiz

Thunfisch: Vietnam

Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt. * Prices in CHF, incl. 8.1% VAT (v) vegetarisch / vegetarian

(gf) glutenfrei / gluten free
(1f) laktosefrei / lactose free

Bitte teilen Sie uns Intoleranzen oder Allergien bei der Bestellung mit. Kontaminationen kdnnen aufgrund der Herstellung in derselben
Kiiche trotz grosster Bemithung nicht ausgeschlossen werden.

Please inform us about allergies upon ordering. All meals are prepared in one kitchen, making it impossible to completely rule out
cross-contamination.
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