SILVESTERMENU NEW YEAR’'S EVE MENU

Thunfischtatar « Avocado * geschmorter Fenchel « Kartoffelchips (gf,in 23.00
Tuna tatar * avocado * braised fennel * potato chips

Randen Carpaccio * Granatapfel ¢ asiatischer Kohlrabi Salat « Koriander ¢ Erdnuss *

gerducherter Tofu * Soja Joghurt * Wasabi Kirbiskerne (v,gf+,if) 19.00
Beet root carpaccio * pomegranate * Asian turnip cabbage salad ¢ peanuts * smoked tofu *

soy yoghurt » wasabi pumpkin seeds

* % %

Weissweincremesuppe * Biindner Rohschinken * Wurzelgemiise ¢ Vollkorn Croutons *
Schnittlauch 18.00
White wine cream soup * root vegetables * Grison raw ham * whole grain croutons *

chives

Weissweincremesuppe * Wurzelgemiise ¢ Vollkorn-Croutons ¢ Schnittlauch (v 15.00
White wine cream soup * root vegetables * whole grain croutons * chives

%* %k %

Tagliolini * Triiffelrahmsauce * schwarzer Triiffel (v) 25.00
Tagliolini * truffle cream sauce * black truffle

%* %k %

Kalbsfilet - Dukkah ¢ Jus * Orangen Chicorée * Pastinakenpiiree * Federkohl (gf) 51.00
Veal filet « Dukkah ¢ jus * orange chicorée * parsnip puree * kale

Kréauterseitling * Gremolata * Orangen Chicorée * Pastinakenpiiree * Peperoni Kaviar °
Federkohl (v+,gt,if) 32.00

King oyster mushroom * gremolata * orange chicorée * parsnip puree * bell pepper caviar
* kale

* k%

Dreierlei von der Valrhona Schokolade ¢ Kiichlein * Mousse ¢ Sorbet (v) 17.00
Trio of Valrhona chocolate * soufflé * mousse * sorbet

Tonkabohnen Créme brilée « Zwetschgenrdster (v,gf) 15.00
Tonka bean Créme brilée * roasted plums

Deklaration:

Thunfisch Vietnam

Kalb Schweiz

Preise in CHF inkl. 8.1% MwsSt. (v) vegetarisch / vegetarian

(gf) glutenfrei / gluten free

L E A F S (If) laktosefrei / lactose free

RESTAURANT




